Herzlich willkommen ...

im Hotel & Restaurant Zum Neuling!
Liebe Gaste,
wir freuen uns, sie wieder in unserem Hause begrufien
und verwohnen zu durfen.

Aktuelles:

: Lecker Grunkohl
Mal wie immer und auch mal ganz andersl!

Unser ,Knoblauchfestival* &
Tolle Variationen um die Wunderknolle B

Ab dem 01.02.24 startet das

Menu Karussell U7
Westfale trifft junge Kiiche

LNeulinger” Sympathie
Zweierlei Suppe von Kartoffel und Pastinake mit gerésteten Mettwurstscheiben
und Zucchinichips
,Neulinger” Miteinander
Rotbarsch im Sauerbratensud auf Sellerie-Kartoffelréschen
an Mangoldsalat mit Pfirsichvinaigrette

,Neulinger” Verbundenheit

Tranchen vom Rind und Spanferkel an zweierlei Saucenspiegeln,
einer Halbkugel von Wirsing und gekrauterten Champignons,
mit hausgemachten Sesam-Schupfnudeln
Neulinger” Zusammenhalt
Limetten-Minzkiichlein umhullt mit einem Nougatmantel,
hausgemachten Parfait und leichter Mousse

auf einem Schokogitter mit gespieflSten, gegrillten Friichten

Gern auch als vegetarische oder vegane Variante auf Vorbestellung.

Wir freuen uns schon jetzt auf Siel




Aperitif

Aperol Spritz 7190 €
Hugo Holunder 7190 €
Waldfrucht Spritz 790 €
Campari Orange 790 €

Sherry Medium 2.90 €
Prosecco Mio 490 €
Apfelsecco .90 €
Vorspeisen

Oma’s Salat

mit unserem Hausdressing

Schafskase

Lillet Berry 7190 €
Neulinger Hugo (alk. frei) 6.90 €
Waldfrucht Spritz (alk. frei) 6.90 €
Monin Bitter (alk. frei) 690 €

Sherry trocken 5.90 €

Selecta Cava Sekt 6.90 €

VW 490 €
790 €
15.90 €

Sesammantel | Pflaumen-Preiselbeer-Chutney | Salat

Raucherlachs 17.90 €
Reibekuchen | Honig-Senfsauce | Salat

Garnelen a la Norderney 17.90 €
in Knoblauch gebraten | Aioli Sauce | Salat

Hausgemachte Suppen

Zwiebelsuppe mit Croutons tiberbacken 8.90 €
Tafelspitzbruhe mit ,viel drin* 890 €

Kartoffelsuppe mit Croutons 8.90 €

,Neulinger“-Suppentrilogie

In Probiergrofle serviert

1290 €

Zwiebelsuppchen - Tafelspitzbrihe - Kartoffelsuppe



Vital

Vital Steak 28.90 €
Rumpsteak | Krauterbutter | Vinaigrette | Salat

Salat Fruchtig 2090 €
frische Friichte | Joghurtdressing
wahlweise mit Hahnchenbruststreifen oder mit Schafskase

Salat ,Spezial” 2090 €
Champignons | Speck | Scampi | Croutons | Joghurtdressing

Vital Fisch 2490 €
gegrillte Fischfilets | Vinaigrette | Salat

FI SCh Zym Fisch empfehlen wir
Fisch €inen trockenen Riesling

Unser ,Lachsrosti* 2490 €
Gebratenes Lachsfilet | Reibekuchen | Spinat |
Hollandaise Uberbacken | Salat

Gebratener Rotbarsch 27.90 €
Shrimps | Champignons | Rosmarinkartoffeln | Salat

Neulinger Fischpfanne 3290 €
Rotbarsch | Kabeljau | Lachs | Wildreis | Grillgemiise | WeiBweinsauce

Gedunsteter Kabeljau 2890 €
Rahmgemiise | Salzkartoffeln




Unsere ,junge” Kuche

Vegetarisch

Neulinger Kohlrabischnitzel 2090 €
Kohlrabischnitzel | Rosmarinkartoffeln | Krauter-Sahne Sauce | Salat

Crunchy ,Neuling“ Burger 2190 €
Sojapatty | Brioche Bun | Kase | Spiegelei | Salat
Tomate | Preiselbeer Chutney | Burger Sauce | Pommes

Gnocchi - Gorgonzola 2090 €
Spinat | feinen Paprikawiirfeln | Pinienkerne |
leichte Gorgonzolasauce | Salatbouquet

Kartoffelkuchen 2090 €
Kartoffeln | Lauch | Schafskase | Linsen | Tomaten |
geriebener Kase | Salat

Vegan

Curry-Reis-Pfannchen 20.90 €
Gemischte Gemiise | Reis | Curry-Sauce | Salat Essig + Ol
Zucchini-Gemuse-Platzchen 2090 €

Verschiedene Gemiise | geriebene Kartoffeln | Krauter-Aioli |
Salat Essig+0l

Zweierlei geflllte Champignons 2090 €
Kartoffel- und Spinat | Reis- und Paprika | mit veganem Kase
uberbacken

Lauwarmer Pasta-Salat 2090 €
Salat | Nudeln | Champignons | Tomatenwiirfel | Avocado | Walniisse |

in der Pfanne geschwenkt



Klassiker - , die gehen immer*

Rinderroulade
gefiillt mit Gurke, Speck & Senf | Rotkohl | Kartoffelpiiree

Geschnetzeltes Zuricher Art
Spatzle | Champignons in Rahm | Weisswein | Salat

Halunkenschnitzel
Schweineschnitzel | Schmorzwiebeln | Schinken
Hollandaise & Kase Uiberbacken | Pommes | Salat

Westfalisches Schnitzel
Schweineschnitzel | Champignons | Speckscheibe |
Riihrei | Rostkartoffeln | Salat

Neulinger Schnitzel
Schweineschnitzel | Kase & Schinken Fiillung |
Kroketten | Salat

Neulinger Hahnchen
Hahnchenbrust natur gebraten | auf Blattspinat in
Sahne-Weifweinsauce | Rosmarinkartoffeln

Geschmorte Ochsenbackchen
Julius sein Sauerkraut | Potthucke | Pflaumensauce

Rustikale Pfanne
Verschiedene Fleischsorten | Speckscheibe |
Grillgemiise | Champignons | Rostkartoffeln

Kalbsschnitzel
Kroketten | Preisselbeeren | Salat

Schweinelendchen
Champignons in Rahm | Kroketten | Salat

3

21.90 €

25.90 €*

23.90 €*

23.90 €*

2390 €

2390 €

25.90 €*

2990 €

30.90 €*

29.90 €*

*als kleine Portion bestellbar

abzuglich 3€



Steak und Filet

,Neulinger Steak" 200gr.3290 €
Schmorzwiebeln | Rostkartoffeln | Pfeffersauce | Salat 300 gr. 37.90 €

Black Angus Rinderfilet 200 gr. 4190 €
Grillgemiise | Kroketten | Pfeffersauce 300 gr. 49.90 €

Griinkohl Karte

Der Grinkohl besitzt den hochsten Vitamin C Gehalt aller Kohlsorten. Dies fordert
vor allem den menschlichen Stoffwechsel und das Immunsystem. Besonders durch
seine Eigenschaft in der kalten Jahreszeit zu gedeihen, gilt der Grinkohl im
Volksmund auch als Wintergemiuise.

Crunchy Grinkohl 18.90 €
Griinkohl | Zwiebeln | Erdniisse | Erdnussbutter | Kartoffelwiirfeln
Grunkohl Klassik 2190 €
Mettwurst | Kassler | Rostkartoffeln | Senf

Bandnudeln 17.90 €
Griinkohl | Kréutersauce | Sesam
Grunkohlpfannchen 19.90 €
Griinkohl | Kartoffeln | Schafskase | Spiegelei
Grunkohl- Pilze 18.90 €

Risotto | Griinkohl | Pilzen | Pinienkernen



Knoblauch Karte

Knoblauch wird schon seit ca. 5.000 Jahren angebaut und als Gewlirz und
Heilknolle geschatzt. Bereits im Altertum soll Knoblauch als ein
Grundnahrungsmittel fur die Arbeiter an den Pyramiden gedient haben. Spater, im
Mittelalter, wurde Knoblauch haufig von Klostern angebaut und als Allheilmittel
eingesetzt. Noch heute gilt Knoblauch als antiviral und Herz-Kreislauf fordernd.
Dazu wird Knoblauch in nahezu allen Kichen dieser Welt als Gewlirz verwendet.

Knoblauchcremesuppe 890 €
mit gerosteten Knoblauchcroutons

Feldsalat 9.90 €
Knoblauchdressing | Croutons

Hahnchenbrusttranchen 2390 €
auf Reis | Grillgemiise | Knoblauchsauce

Lammfilet 3290 €
Ratatouille Gemiise | Rosmarinkartoffeln | Krauter-Knoblauchsauce
Rumpsteak (200 gr.) 3290 €
in Kartoffelmantel | Knoblauchsauce | Feldsalat in Knoblauchdressing
Zander 2790 €
Krauter-Knoblauchbutter | geschmorter Wirsing | Salzkartoffeln
Kabeljau 2890 €

in der Kartoffelmantel | Knoblauchspinat | Krauter-Knoblauchsauce

Gnocchi 21.90 €
Spinat | Gemiisestreifen | Knoblauchsauce | Feldsalat mit
Knoblauchdressing



Dessertkarte

.. ein suiBes Nachspiel gefallig?

Schokokuchen mit flussigem Kern 10.90 €
9
Sorbet | Fruchtsauce

Die erfolgreichen ,Drei” 10.90 €
helle + dunkele Mousse | hausgemachtes Organgensorbet

Neulinger Spaghettieis im Glas 8.90 €
Vanilleeis | Sahne | frische Erdbeersauce
Mascarpone-Pfirischcreme 890 €
Mascarponecreme | Pfirsichkompott | Crunch

Affogato al Cafe 7.90 €
Vanilleeis in Espresso | Eierlikor | Sahne

Baileys Coffee 890 €

Vanilleeis in Kaffee | Baileys | Sahne

Wir hoffen, es war alles zu lhrer Zufriedenheit. Uber eine
positive Bewertung bei Google wurden wir uns riesig freuen.
Falls etwas nicht in Ordnung war, sprechen Sie uns bitte an.

Denn nur so konnen wir uns in Zukunft fur Sie verbessern.

Wir wurden uns freuen, wenn sie ihre Rechnung bar
oder mit EC-Karte bezahlen wirden.
Bezahlung Uber Smartphone oder Smartwatches
laufen Uber die Kreditkarte.

Vielen Dank fur lhren Besuch




Weinkarte

Weif3weine

WeiBer Burgunder | Schloss Affaltrach | Baden
volles Volumen | fruchtig | feine Saure

Grauer Burgunder | Schloss Affaltrach | Baden
trocken | leicht | milde Saure

Riesling | Kallfelz | Mosel

Trocken | milde Saure | feine Frucht

Riesling | Kallfelz | Mosel

Feinherb | milde Saure | Fruchtfiille

Baccus | Weingut Geil | Rheinhessen
Lieblich | siiffig | schmeichelnd

Roseweine

Glas 021 690€
Flasche 0,751 23.00 €

Glas 021 790€
Flasche 0,751 24.00 €

Glas 0,21 5.90€
Flasche 11 24.00€

Glas 021l 590€
Flasche 11 24.00 €

Glas 0,21 5.90€
Flasche 1L 24.00€

Spatburgunder WeiBherbst | Herz tiber Kopf | Baden Glas 0,21 6.90 €

Aromatisch | fruchtig

Canforrales | Rose | Spanien
leicht | trocken

Rotweine

Tempranillo | Canforrales Classico
trocken | temperamentvoll | samtig

Doppio Passo | Salento | Italien
trocken | fruchtig | samtig

Nero D'’AVOLA | Antico Casale | Sizilien

trocken | fruchtig

Spatburgunder | Ambs | Kaiserstuhl

trocken | leicht

Flasche 0,751 23.00 €

Glas 0,21 6.90€
Flasche 0,75123.00 €

Glas 0,21 6.90 €
Flasche 0,75123.00 €

Glas 021 7.90€
Flasche 0,751 24.00 €

Glas 0,21 6.90 €
Flasche 0,751 23.00 €

Glas 0,21 6.90€
Flasche 0,75123.00 €



Alkoholfreie Getranke

CocaColalLight|Zerol
FantalSpritel
Apfelschorle
Rhababarschorle

Orangensaft

Apfelsaft
Bitter Lemon,Ginger Ale,
Tonic

Wasser
Herzog Life

Vio Still

Warme Getranke
Kaffee Creme
Milchkaffee
Cappuccino

Latte Macchiato
Kakao

Tee

Espresso

Espresso Macchiato
Doppelter Espresso

Whiskey/Congnac
Verschiedene
Whiskeysorten

Premium Brande

Williams Birne

Mirabelle
Wildhimbeer Geist

Haselnuss

Aquavit

Linie

Aalborg Jubilaums
Malteserkreuz
Bommelunder

0.3l
0.4

0.4l

0.2
0.21
0.21

0.251
0.75l

0.251
0.75l

4cl

2cl

2cl
2cl

2cl

2cl
2cl
2cl
2cl

330€
420€

420€

290€
290€
310€

290€
6.90 €

290€
6.50 €

350€
390€
390€
420€
350€
350€
290€
320€
490 €

ab
5.00 €

400 €

400 €
400 €

590 €

350€
350€
300€
300€

Biere vom Fass
Konig Pilsener | Fiege
Pils & Alster | Radler

Altbier &
Krefelder
Fiege Bernstein

Flaschenbiere

Erdinger hell | alk frei

Bitburger alk.frei
Radler alk frei

Grappa

Grappa de Prosecco

Schnaps&Vodka

Jagermeister
Schweinchen
Furst Bismark
Fernet Branca
Averna
Ramazotti
Sambuca

Ouzo

Vodka Gorbatsch.
Uerdinger

Eversbusch

Asbach Uralt
Kimmerling

Gin
Bombay Sapphire

Longdrinks
Wodka Lemon

Gin Tonic

Whiskey Cola
Jagermeister Cola
Likore

Baileys

Eierlikor

0.251
0.4l

0.3l
0.4l
0.3l

0.5

0.33l
0.33l

2cl

2cl
2cl
2cl
2cl
4cl
4cl
2cl
2cl
2cl
2cl

2cl

2cl
2cl

4cl

4cl
4cl

330€
4.60 €

380€
460 €
380€

490 €

390€
390€

5.00€

300€
300€
300€
300€
450 €
450 €
300€
300€
300€
300€

350€

350€
300€

8.00€

6.90 €
850€
850€
690 €

400 €
350€






