Offnungszeiten an den
Feiertagen

Mo 2112 Geschlossen
Di 2212 Geschlossen
Mi  23.12 Geschlossen
Do 2412 Abholungen Vorbestellung
Fr 23.12 Mittags Weihnachtsmeni

Sa 26.12 Mittags Weihnachtsmenii
abends kleine Karte
So 27.12 Abends gedffnet

Mo 28.12 Geschlossen
Di 2912 Geschlossen
Mi  30.12 Abends geoffnet
Do 3112 Silvestermeni

Wir machen Betriebsferien vom
01.01.27 bis 12.01.27
Ab dem 13.01.26 sind wir ab 17.00 Uhr
wieder fur Sie da !

An den Weihnachtstagen und an
Silvester ist eine Reservierung
erforderlich!

Unsere Gansekarte
im Haus

Ab dem 30.10.24

Ganseleber Berliner Art
Schmorzwiebeln | Apfel |
Kartoffelpiiree | Salat kl.18.90 €

gr.23.90 €

Portion ,Neulinger” Gans

KartoffelkloBe | Kirschrotkohl |

Gansesauce | Bratapfel | Maronen
45.90 €

Ganze Gans (fiir 4 Personen)

KartoffelkloBe | Kirschrotkohl |

Gansesauce | Bratapfel | Maronen
183.00 €

Bestellen Sie Ihre ganze Gans
auch zur Abholung oder Lieferung
(mit 2 Tagen Vorlauf, Lieferung
auf Anfrage)
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44795 Bochum
inffo@zumneuling.de

Tel: 0234 946980




Unsere Gansekarte fir den
24.12.2026 zur Abholung

Weihnachtsgans inkl. Beilagen

Jetzt vorbestellen fiir den 24.12
Frisch vorbereitet, zerteilt & verpackt
(ohne Karkasse) mit
Aufwarmanleitung

Abholung am 24.12. von 10-12 Uhr

Portion ,Neulinger” Gans
KartoffelklaBe | Kirschrotkohl |
Gansesauce | Bratapfel | Maronen

L6 €

Ganze Gans (fiir 4 Personen)
KartoffelkloBe | Kirschrotkohl |
Gansesauce | Bratapfel | Maronen

183 €

Ganze Gans (fiir 4 Personen)
inkl. Flasche Tempranillo
KartoffelkloBe | Kirschrotkohl |
Gansesauce | Bratapfel | Maronen

193 €

Bestellschluss 19.12.2026

Warum Neulinger Gans
bestellen ?

Die ,Neulinger” Gans ist die frischste
Gans die Sie bekommen konnen. Sie
wird nur 2 Tage vor dem Verzehr
geschlachtet.

Qualitat ist uns wichtig und deswegen
beziehen wir unsere Ganse aus
regionaler deutscher Zucht. Auf dem
Waltroper Familienhof Billmann
wachsen die Ganse unter natirlichen
Bedingungen auf und werden wohl
genahrt (ohne Stopfmast).
Dadurch zeichnet sich unsere
Neulinger Gans durch ein besonders
zartes Muskelfleisch aus. Nur so
konnen wir sicherstellen das die
Qualitat fir unsere Gaste immer
perfekt ist.

Bei uns in der Kiiche wird die Gans
liebevoll zubereitet und anschlieend
im Restaurant serviert oder frisch
verpackt.

Weitere Gerichte fiir den
24.12.2026 zur Abholung

Hirschsauerbraten
Sauerbratensauce | Kirschrotkohl |
Kartoffelklof3e

32€
Wildgulasch

geschmorte Pilze | Rosenkohl | Spatzle
29€

Ochsenbackchen
Rosenkohl | KartoffelkléBe| Pflaumensauce
29 €

Rinderroulade
Kirschrotkohl | KartoffelkloBe | Sauce

25 €
Vegetarisch
Tagliatelle | Krauter-Spinatrahmsauce |
Pinienkerne
22 €

Alle Gerichte verpackt mit
Aufwarmanleitung

Bestellschluss 19.12.2026




